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RECEPT

• Meng de bloem, gist en melk met lauw water.
• Voeg de kristalsuiker, eieren, boter, honing en zout toe.
• Vul dit geheel aan met de parelsuiker en meng tot een glad beslag.
• Giet het beslag op een traditioneel wafelijzer en bak tot de wafel vorm heeft  gekregen.
• Aanrader: warm opeten!

HEMELSE LUIKSE WAFELS
Luikse wafel, suikerwafel, Gaufre de Liège… allemaal benamingen voor de lekkernij waar 
iedereen voor smelt. Loop je rond in een stad, dan ruik je de heerlijke Luikse wafels al van ver 
en loopt het water je ongetwijfeld in de mond. 

BENODIGDHEDEN

• 1 kg bloem
• 75 g gist
• 0,5 l melk
• 50 g kristalsuiker
• 2 eieren
• 500 g boter
• 50 g honing
• 10 g zout
• 700 g parelsuiker




