
1 kg  glutenvrije bloem
40 g  verse gist
700 ml  koud water

BROOD

• Stort alle ingrediënten in de kuip van een kneedmachine.  
 Laat de ingrediënten gedurende 7 minuten kneden.
• Laat het deeg 60 minuten afgedekt rijzen bij kamertemperatuur. 
• Volg de baktijd en -temperatuur van gewoon brood.
• Bak het brood in een stoomoven of bevochtig het voor het in de oven gaat.
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